
Guide de la vinification pour
les  débutants  –Partie  4  –
Mise en Bouteille

Transformation du vin.

Lors de la fabrication du vin, on
ajoute du sucre pour le rendre sucré s’il est trop sec, mais
le fait de sucrer
le vin ne permet pas de le sécher à nouveau et enfin, emballez
le vin dans des
bouteilles.
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